
香川県期待のブランド「オリーブ豚」。出荷の 30

日以上前からオリーブ飼料を与えることで、旨味・甘

味成分を高めています。今回は試食も実施し、ご存じ

なかったお客さまもお求めになられていました。 

「渚女子」と呼ばれる愛媛県漁協女性部連合会の皆

さんが、愛媛の海産物を使って開発した美味しい商品

を多数ご用意しました。「ハモフライ」「たこめし」「松

山鯛めし」などが実演販売され好評を博しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

                           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

「実演販売開催！ 愛媛県の海の幸フェア」       
 

「期間限定！ オリーブ豚フェア」 

   

 第４６号・令和６年３月 

ＴＲＥＮＤ・ＥＹＥ

香川・愛媛せとうち旬彩館 

かくれた逸品コーナー・話題の商品 

あげ餅                 三好松月堂 （さぬき市） 

香川県・愛媛県の特産品を５点ずつ計１０点、毎月入れ替えで出品されます。旬彩館では、選定商品についてお客さまの声を

参考に、優れている点や、さらに売れるための改善提案などを事業者様にフィードバックさせていただいております。 

当館では、香川・愛媛両県の事業者様が週替わりで自社商品を直接販売する「イベントコーナー」や、両県の知られざる

銘品・自慢の逸品を月替わりでご紹介する「かくれた逸品コーナー」を設けています。 

 

早摘みひじき             青木水産 （宇和島市） 

日本酒を凍らせて楽しむ「みぞれ酒」

的な新商品。アルコール分５度で、ふ

だんはお酒に興味のない層まで巻き込

んで売り上げを大きく伸ばしました。 

当店では近年、季節感あふれる商品の

人気が高く、本品もその一例です。 

さぬき市津田の菓舗の 11～4 月頃

の季節限定商品です。ほんのりした

甘さとサクサクとした食感が癖にな

り、一度食べるとやめられない逸品。 

当店でも口コミなどで人気が上がっ

てきており、好調な売れ行きです。 

海老色と海苔色の取り合わせも綺麗

で、「おめでたい感じ」といわれて購

入されるお客さまが目立ちました。 

寒い旬の時季に宇和海で獲れた新芽の

ひじきで、「新芽」「早摘み」がお客さま

に訴求して販売数を伸ばしました。 

近年、首都圏では産地限定の無添加商

品の人気が高く、本品はこの流れに乗

って、味も優れた好商品です。 

イ
ベ
ン
ト
コ
ー
ナ
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― 令和 5 年 6 月 14 日（水）～ 6 月 20 日（火）― 

県内有数のたけのこの名産地、三豊市

の「三豊のたけのこ」の水煮です。 

エグ味が少なく、食感もやわらかなが

ら、しゃきしゃきとして生たけのこに

近い優れた味。お客さまから高い評価

をいただいている人気商品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

ものアイテム都圏では米の煎餅が主

流ですが、こちらは西日本で親しまれ

る小麦粉をつかった揚げ煎餅です。食

感が軽く、ほどよい塩加減でお客さま

には食べやすく感じられたようで好

調でした。 

買いやすい価格も訴求要因です。 

 ― 令和 5 年 10 月 11 日（水）～ 10 月 17 日（火）― 

志ぐれ                      山栄堂 （大洲市）       

ブランド力高まる「伊吹島産いりこ

（伊吹いりこ）」を食べやすいサイズ

で揃えたおつまみいりこです。カルシ

ウム補給など、ヘルシーなイメージも

あって売りやすく、苦味も臭みもな

く、塩気もほどよい好商品です。 

城下町大洲を代表する銘菓「志ぐれ」

を選定クローズアップしました。 

もちもちとした独特な食感と濃厚な小

豆の風味に固定客がついています。 

当店では手軽に買える個売り菓子が人

気で、本品も販売数を伸ばしています。 

１３０ｍｌ  ４２９円 (税込) 

６５ｇ １，０８０円 （税込） 

たけのこ水煮              ㈱ミトヨフーズ （三豊市） 

食べるいりこ                 ㈱大久 （高松市）    

２００ｇ  ５４０円 （税込） 

１個  ２１６円 （税込） 

凍らせて飲む にごりっ酒   桜うづまき酒造㈱ （松山市） 

１２５ｍｌ葛餅        ㈱大阪屋 （西条市）       

２００ｇ  ７０２円 （税込） 

７０ｇ  ４８６円 （税込） 



 

ここよりここ 

1☆  

 

商 品 名 事 業 者 名 順 位 商 品 名 事 業 者 名 

芋けんぴ希少糖使用 ㈱中野製菓 1 お徳用ちりめん ㈱濱田水産 

はねだし海苔お得パック 金丸水産乾物㈱ ２ 手押しじゃこ天 ５枚入 ㈱田中蒲鉾本店 

銘菓 観音寺 ５個入 ㈲白栄堂 ３ 手押しじゃこ天 ３枚入 ㈱田中蒲鉾本店 

本場さぬき生うどん ㈲日の出製麺所 ４ やわらかいか天 ㈲石丸弥蔵商店 

あん餅 ㈱かねすえ ５ 瀬戸内鯛めし ２合用 ㈱愛媛海産 

瀬戸内レモンケーキ ㈱ラ・ファミーユ ６ おしゃぶり芽かぶ ㈱昆布森 

さぬき骨付鳥 ㈲さぬき鳥本舗 ７ 手造りじゃこ天 ㈲安岡蒲鉾店 

伊吹いりこ大羽 ㈱大久 ８ 炙り小いわし ㈲マキノ海産 

重荷をカットうどん                    香川漁連 ９ 一六タルト 小１本入 ㈱一六(一六本舗) 

ほんまもんむぎ茶 ＪＡ香川県 １0 焼きばらのり ㈱タツノコ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

両県の夏の旬メニューを展開しました。 

ランチでは、瀬戸内の新鮮な魚と香川のブラ

ンド「オリーブ牛」を使ったメニューのほか、近

年首都圏で人気高まる「ぶっかけ」をプッシュ。 

ディナーでは、「絹かわなす」を使った和風麻

婆、瀬戸内産エソのまるごと唐揚げ、愛南町産鰹

のたたきのサラダ仕立て、「小豆島島鱧」のカツ

などの旬メニューを提供。久万高原町産トマト

ジュース「赤の元気」を使用したカクテルサワー

や香川県産ブラックベリーをぜいたくに使用し

たカクテルサワーを提供して好評でした。 

― 特産品ショップ県別売上 上位１０位商品 ―  [令和 5 月 4 月 1 日 ～ 令和 6 年２月２９日]         

両県の令和５年度（２月まで）の売上金額上位 10 位の商品リストです。 

香川県では、固定ファンが多い「芋けんぴ稀少糖使用」が１位。「はねだし

海苔お得パック」が２位で安定。「銘菓 観音寺」も人気で３位。品質のよさ

に定評の「本場さぬき生うどん」が４位にランクイン。雑煮でお馴染みの「あ

ん餅」は５位。「瀬戸内レモンケーキ」も好調です。「伊吹いりこ」関連商品

もブランド力を背景に高い人気。「さぬき骨付鳥」も惣菜ニーズを捉えて好調、

コスパのよい「重荷をカットうどん」「ほんまもんむぎ茶」も安定しています。 

愛媛県では、「お徳用ちりめん」が引きつづき１位と高い人気を誇ります。 

「手押しじゃこ天」はお手軽な３枚入パックも人気。「おしゃぶり芽かぶ」

「焼きばらのり」「炙り小いわし」も品質よく安定した強さをみせています。 

「一六タルト」は安定した人気で、「やわらかいか天」は今期躍進しました。 

コロナ禍の“家食シフト”以降、自宅で楽しめる鯛めしの素が好調です。 

今期も多彩な商品がランクインし、バラエティある顔ぶれとなりました。 

冬も多彩な食材・グルメが盛りだくさん。 

ランチでは、香川の冬の定番しっぽくうどん、

松山名物鍋焼きうどんを展開して好調な動き。 

ディナーでは、香川の冬の郷土料理「まんば

のけんちゃん」、愛媛・愛南漁協直送のヒオウギ

貝を使った焼きクリームコロッケ、「オリーブサ

ーモンのレアカツいりこ出汁餡かけ」、「熟成鬼

北きじの小鍋仕立て」など、両県ならではの冬

グルメを展開し、順調な動きとなりました。 

とくに「愛南ヒオウギ」は当館初のとり扱い

で、カラフルな外観が話題となっていました。 

  かおりひめ／香川・愛媛の冬グルメ           

■芋けんぴ希少糖使用 

 

■はねだし海苔お得パック 

 

■銘菓 観音寺 

■瀬戸内レモンケーキ 

■ほんまもんむぎ茶 

■手押しじゃこ天 

■お徳用ちりめん 

 

■炙り小いわし 

  かおりひめ／香川・愛媛の夏グルメ                （

香川県 愛媛県 

■やわらかいか天 

■おしゃぶり芽かぶ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 最近のトピックス 「かおりひめ アフタヌーンティーメニュー」（令和 5 年７月～） 

■ 最近のトピックス 「他県アンテナショップとのコラボレーションフェア」 

全国有数のフルーツ＆スイーツ県である香川・愛媛両県

のスイーツを、アフタヌーンにお楽しみいただきたく、かお

りひめで 7 月 1 日（土）から、スイーツメニュー「せとう

ちアフタヌーンティー～彩(いろどり)～」が登場しました。 

香川・愛媛両県の食材を使った 10 種以上の甘味等とお

茶が楽しめる盛りだくさんでお得なセットメニューです。 

1 日 10 食限定、３日前までの予約制で、14 時から 90 

分間（お茶飲み放題 60 分付き）の提供です。 

四季折々にレシピを変えて、両県自慢の旬のスイーツを

お届けしています。 

秋～冬バージョンでは、香川県産の柿やいちご、愛媛県産

のみかんや中山栗など、旬のスイーツが堪能できるセット

を提供いたしました。 

今後も季節ごとに楽しめるアフタヌーンティーメニュー

を続けていきますので、どうぞよろしくお願いします。 

  

 

アフターコロナとなった今年度は、他県アンテナショッ

プと連携し、複数のコラボフェアを展開いたしました。 

 

１１月２４日（金）から１２月３日（月）までは、港区高

輪にある秋田県のアンテナショップ「あきた美彩館」との

コラボメニューを、かおりひめでランチ・ディナーそれぞ

れ１日２０食限定で展開。 

ランチでは讃岐うどんをきりたんぽ風にイメージした

「鍋焼きさぬきうどん ～きりたんぽ＆じゃこ天乗せ～ 」

を、ディナーでは３県の郷土料理をつまみに「３県地酒飲

み比べセット」を提供しました。 

四国と東北地方では食文化が異なりますが、お客さまか

らは「想定外のとりあわせが味わえてとても面白い」との

評価をいただきました。 

 

年明けの１月４日（木）から１５日（月）までは、新橋エ

リアの「とっとり・おかやま新橋館」「奈良まほろば館」と

共同で“お雑煮スタンプラリー”を開催。 

首都圏でも人気となった香川のあんもち雑煮、すまし汁

に丸餅の愛媛雑煮、小豆の煮汁で丸餅の鳥取雑煮、ブリ出

汁にスルメを入れた岡山雑煮、白味噌仕立てで丸餅をきな

粉で食べる奈良雑煮と個性豊かなお雑煮が揃いました。 

 

当館では今後とも他県アンテナショップとのコラボ企画

を進めて行きたいと思います。どうぞご期待ください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                

 

 

 

 

 

                                                                                          

          Ｔ Ｅ Ｌ 03-3574-2028 

Ｆ Ａ Ｘ 03-3574-2029 

  

観光情報 

コーナー 

         Ｔ Ｅ Ｌ 03-3574-7792 

Ｆ Ａ Ｘ 03-3574-5556 

  

          Ｔ Ｅ Ｌ 03-5537-2684 

FＡ Ｘ 03-5537-2674 

 

  

東京都港区新橋 2-19-10 新橋マリンビル 1Ｆ ・ 2Ｆ  
https://www.setouchi-shunsaikan.com 

かおりひめ 

工芸品・雑貨ショップ 

■ 旬彩館のあたらしい試み 「本場香川県からオリーブの苗木を届けます！」 

■ 旬彩館のあたらしい試み        愛媛のやきもの「砥部焼」のＰＲ 

令和５年１１月に展開したイベントで、日本一のオリーブ生産量を誇る

香川県から届けられたオリーブの苗木を販売しました。 

オリーブの木は年間を通して光沢ある緑色の葉を繁らせ、白や黄色の小

さくて可愛い花を咲かせた後に、美しいオリーブ色の丸い実がなります。 

「幸せを呼ぶ木」ともいわれ、お洒落な樹形や初心者でも育てやすいこ

とから、首都圏でも観葉植物として大人気です。 

今回は、小豆島で有名な品種「ルッカ」や「ミッション」、「ネバティロ

ブロンコ」のほか、樹形が直立型で最近シンボルツリーとして人気のある

「エル・グレコ」（希少なギリシャ産）を販売しました。 

良質な実を収穫するためには異なる品種の栽培が必要とされ、出店者様

から品種の選び方や育て方を熱心に教わるお客さまの姿が目立ち、当館初

の苗木販売イベントながら、販売も順調に推移しました。 

「かがわ県産品コンクール」は、「うどん県。それだけじゃない香川県」

の ”それだけじゃない” 魅力あふれる県産品の開発促進や隠れた県産品の

掘り起こし、県外への販路拡大支援を目的に１年に１回開催されています。 

フェアでは過去２０年間のバラエティあふれる受賞賞品を盛りだくさん

にご紹介し、お客さまからは「これは面白い」「ほんとうにいろいろあるね」

「お気に入りは受賞商品だったんだ！」などのお声も頂戴しました。 

イベントコーナーでは、２０周年を記念して発行した『かがわの優れモ

ノＢＯＯＫ』を無料配布し、お客さまからご好評をいただきました。 

愛媛県砥部町を中心につくられる「砥部焼」は窯元さんも多く、

愛媛県のみならず四国を代表する人気のやきものです。 

当館では飲食店「かおりひめ」で食器として使用するとともに、

２階工芸品・雑貨ショップでも常時販売しています。 

今年度はショップの品揃えを強化するとともに、１階でイベント

展開もおこない、SNS でも発信するなどＰＲを強化しました。 

とくに食器類の人気が高く、伝統的手法で焼かれたもの、女流作

家さんの新しい感覚を生かしたものなどさまざまなアイテムが販

売され、お客さまから「品揃えが楽しい」と好評をいただきました。 

首都圏では近年、地域の伝統工芸品への人気がアート好きのお客

さまやインバウンドのお客さまのあいだで高まっており、伝統工芸

品のＰＲは今後も強化したい取り組みです。 

特産品 

ショップ 

 


